Sarena corba

Sastojci

Potrebno je:

1 Soljagraska

2 Sargarepe

1 manji krompir

1 manjaglavicacelera
1 koren paskanata

1 koren persuna

2 kasike ulja

1 manjaglavicaluka
1 vezalista perSuna
biber

so

vodaili pileca supa

Priprema

Ocigtiti sve povrcei iseckati nakockice. Zagregjati ulje, staviti sitho iseckan luk i dinstati da bude staklast. Zatim
dodati seckanu Sargarepu, persun, paskanat, celer, grasak i krompir, kratko prodinstati i zaciniti po ukusu. Sipati
vodu ili supu i pustiti da prokuva. Kada prokljuca, smanjiti temperaturu, napola poklopiti i pustiti da se krcka
dok povrce ne omekSa. Na kraju dodati seckan list persunai posluziti.



