Grcke kocke

tezina: srednje
za: 14 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Biskvit:

3jgeta

100 gSecera

40 gkokosovog brasna
40 gmljevenih oraha
150 mlulja

1/2praska za pecivo
120 gbrasna

Sirup:

e 200 gSecera
e 400 mlvode
e lvanilin Secer

Krema:
e 130 gSecera

e 800 mimlijeka
e 2 vrecicepudingaod vanilije



i jos.

e 300 mIMoja Kravica Kuhinjica slatke pavlake

Priprema

Pjenasto umultiti jajai Secer. Dodati ulje, kokosovo brasno i mljevene orahe. Sve dobro umutiti, pa dodati i
brasno sa praSkom za pecivo. Smjesu sipati u pleh, premazan puterom i posut brasnom.

Peci na 180 C.
Dok se biskvit pece, skuhati sirup. Pecen biskvit preliti sirupom, pa ostaviti da se ohladi.

Krema: karamelizovati Secer, papreliti 300 ml mlijeka. Nalaganoj vatri kuhati, dok se karamel ne otopi. Zatim
dodati 500 ml mlijeka. Kada prokuha, dodati puding, mijeSajuci svo vrijeme. Kada krema dobije gustinu,
maknuti sa vatre.

Sipati kremu preko biskvita. Kada se ohladi, premazati umucenom Moja Kravica Kuhinjica slatkom
pavlakom.

Dobro ohladiti, parezati kolac!

Savet



