Torta sa visSnjama (4)
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tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjegotovih braon kora

Zafil:

9 kaSikaSecera u prahu

3 caSeMojakravicakisjele pavlake
400 g3 ag krema

4 Soljice od kafemlijeka

450 gvisanja

mal ocokolade za posipanje

3 dlcokoladnog mlijeka

Priprema

Umutite Slag krem sa mlijekom. Posebno pomijeSajte Secer u prahu sa kiselom pavlakom, varjacom( ne
mikserom). Sedinite sa Slagom i dodajte visnje koje prethodno prokuvate. Sve promijeSajte varjacom. Pafilujte
korei ukrasite sa malo narendane cokolade.

Savet

Ako visnje prokuvavate ohladite ih. A vodu u kojoj ste ih prokuvali mozete koristiti za natapanje kora. Veoma



je ukusnatorta, brzo se pravi ajos brze nestane!:) Takoe je bitno da Soljice od kafe budu manje, jer u suprotnom
Slaga dobijete bas dosta, pa e da ostanefila:)



