Slozenac od piletine i Sampinjona

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpileceg belog mesa

400 gSampinjona

200 gsuve danine

250 mIMoja Kravicakisele pavlake
100 mIMoja Kravica mleka

po ukususoli

ulje zaprzenje

Priprema

Slaninu i pilece meso i Sampinjoneiseci na sitnije kockice. Nagjpre na sasvim malo uljamoze i bez uljaako je
slanina masnija propZziti slaninu, dodati belo meso, i dalje prziti sve dok meso ne omekSa. Dodati Sampinjone i
sve zajedno prziti dok i oni ne omekSaju. Pavlaku i mleko pomesati i preliti gotovo jelo. Peci 10 minutau
zagrejanoj rerni na 200 C.

Savet

Mleni sastojci koriSeni su iz kuhinje Imlek.



