Arapski ili orijentalni kolac

F

tezina: srednje
za: 25 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 130 mlulja

150 mljogurta

ljge

2 kesicevanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo
500 ghbrasna

Zasirup:

2 caseod 2 dl Secera
3 casevode

sok od 1 limuna

2 kesicevanilin Secera

Priprema

U dublju posudu gediniti Secer, vanilin Secer, limunov sok i vodu i skuvati sirup pa ostaviti da se skroz ohladi.
Umuititi jgje sa vanilin Secerom, pa postepeno dodavati, ulje, jogurt, prasak za pecivo i brasno pa zamesiti testo.
Pomocu oklagije rastanjiti da bude tanko u cetvrtastu koru i seci trake debljine pola prsta. Svaku traku motati
oko viljuske (da ne bude puno zategnuto kako bi se lakse testo skinulo). U dublju Serpu zagrejati uljei sa
viljuske skidati uvijeno testo i spustati u kljucalo uljei prziti sa obe strane, vodeci racuna da se spiralice ne
rasture, dok ne porumeni. Przene spiralice reati u dublji plehi preliti ohlaenim sirupom.



Savet



