Jednostavan cokoladni kolac

|

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Fil i deo kore;

250 gmargarina

500 g Secera

8 kaSikakakaoa

100 gcokolade za kuvanje
2 dimleka

Zakoru:

e djgeta
o 6 kaSikabrasna
e 1/2 kesicepraska za pecivo

Priprema

U Serpu staviti margarin, cokoladu, Secer, kakao i mleko. Sve ovo topiti nalaganoj vatri, sve dok se ne gedini i
ostaviti da kljuca oko 5 minuta. Zatim skinuti savatrei ostaviti da se prohladi.

Dok sefil hladi umutiti jgja, njimadodati brasno i prasak za pecivo. Kada se sve to gedini u tu masu dodati
polovinu skuvanog filai sve lepo umutiti. Dobijenu masu sipati u podmazan pleh i peci. Kada je kora pecena
izbockati je viljuskom i preliti preostalim filom. Dobro ohladiti pre secenja.



Savet



