*Hot Cocoa* Cake

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

1.dio;

230 mimlijeka

30 gcokolade u prahu
3 kasiketople vode
140 gSecera

2vanilin Secera

2.dio:

250 gbrasna

60 gkakaa

1,5 kaSicicapraska za pecivo
1,5 kaSicicasode bikarbone
prstohvatsoli

180 mimlijeka

90 mlulja

2 velikajgjeta

| jos:

e za posipanjeprah Secera

Priprema



1.dio: Staviti mlijeko da prokuha. Sjediniti cokoladu i toplu vodu. U provrelo mlijeko sipati Secer i cokoladu sa
vodom, pasve kuhati 1 minutu. Zatim, ostaviti da se prohladi.

2. dio: §ediniti prosijano brasno i kakao, dodati prasak za pecivo, sodu bikarbonu i prstohvat soli. Posebno
izmiksati mlijeko sajgjimai uljem. Smjesu sipati u brasno sa kakaom i ostalim sastojcima, palagano izmiksati.
Dodati i prohlaen 1.dio. Kratko izmiksati, pa sipati u pleh (20x30 cm), obloZen papirom za pecenje.

Peci u pecnici, zagrijanoj na 180 C, oko 30 minuta. Pecen kolac prohladiti, rezati na parcad. Posuti prah
Secerom, pa posluZziti.

Savet



