Pohovano pile

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min
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Priprema

Piletinu iseci na cetvrtine, izvaditi kosti, meso posoliti, istuci gatuckom, panirati i isprziti.

Krem od pavlake: M oja Kravica Kuhinjica pavlaku za kuvanje pomesati sa kiselim krastvcima, persunom i
malo oraha.

Servirati pohovanu piletinu sa sosom uz krompir salatu.
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