Rolat sa keksom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Kora:

e Jjgeta

4 kaSikeSecera

4 kaSkebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
mal ogustog soka od breskve

Fil:

100 gmargarina

150 gmlevene plazme

150 gSecera u prahu

1 caSagustog soka

100 mIM oja Kravica Kuhinjica dlatka pavlaka

Priprema

vrsto umutiti belanca pa postepeno dodavati Secer, neprestano muteci. Zatim dodati Zumanca pa sve lepo
gediniti. Nakraju umeSati braSno pomeSano sa praskom za pecivo. Smesu sipatu u pleh oblozen papirom za
pecenje peci 20 minuta na 200 stepeni.

Koru uviti u vlaznu krpu i ostaviti tako da se hladi. Ohladjenu koru staviti natacnu pa je naviSe mestaizbockati
viljuskom i natopiti caSom gustog soka.



Umutiti margarin sa Secerom u prahu. Dodati keksi sok, gediniti i premazati koru.

Uviti u rolat pa premazati umucenom slatkom pavlakom.

Savet



