Mleveno meso sa povrcem u umaku
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gmlevenog mesa
1 strukpraziluka
4krompira
2%argarepe

200 gSampinjona

3 dimleka

2 dIMojaKravica Kuhinjica pavliake
zakuvanje

2 kaSikebrasna

50 gmargarina

100 gkackavalja

mal osoli

malobibera
malopersuna

Priprema

Prziti praziluk i Sargarepu, dodati mleveno meso, zacinei dinstati 30-ak minuta. Na kockici margarina uprZiti
brasno pa uz meSanje dolivati mleko. Kad se zgusne, skloniti sa Sporetai umeSati pavlaku za kuvanje, soi biber.

Posudu podmazati margarinom pa rasporediti krompir, preko sipati fil od mesa.



Rasporediti iseckane Sampinjone.

Sve préliti pripremljenim umakom.

Odozgo narendati malo margarinai kackavalj. Peci na 200 stepeni 40 minuta.

Savet



