Pile u saftu

Sastojci

Potrebno je:

pileod 1, 1/2 kg

1 glavicacrnog luka
2 Sargarepe

2 struka praziluka
gust sok od paradajza
celerov list

1 cen belog luka
supa

belo vino

ulje

zacin

so

Priprema

Pile iseci nakomade i proprziti ga na ulju dok ne porumeni sa svih strana. Olju&titi luk i iseckati, kao i praziluk,
a Sargarepu na kolutove. Kada je piletina przena, preliti je po zelji caSom belog vina, sacekati daispari, dodati
seckano povrce, sok od paradajza, posoliti, pobiberiti i kuvati 40 minuta uz dodatak dve kutlace supe. Pred
serviranje posuti celerovim listom, izmeSati i servirati vruce.



