Sareni puZci

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrasna

1/2 paketicakvasca

1 kaSicicaSecera

1 dlvode

1 dimleka

100 gmargarina

ljae

malo soli

narendana kora limuna
2-3 kaSke kakaoa

Zapréliv:

e 25dImleka
e 6 kaSkasecera

Priprema

U mlakoj vodi rastvoriti kvasac sa kasicicom Secerai ostavitida malo nadoe. U nadodli kvasc dodajte prosejano
brasno pomeSano sa solju, mleko, otopljeni margarin, jajei zamesite testo. Testo podelite nadvadelai u jedan
dodajte rendanu koru limuna, a u drugi kakao i ponovo dobro umesite svaki deo testa pojedinacno. Ostavite
testo da se udvostruci.



Nadod o testo svako pojedinacno razvijte oklagijom naveci pravougaonik.

Preklopite jedno preko druge.

Urolgjte i secite nozem na puzice.

Secene puZice poslazite u namazanoj tepsiji i pecite u rerni zagrejanoj na 200-250 stepeni oko 20 minuta.

Zato vreme skuvajte mleko sa Secerom (davri par minuta). Gotove puZice izvaditeiz rernei prelijte prelivom
od mlekai Secera (i puzici i preliv trebadasu mlaki)... i posluzite.

Savet



