Lazna gibanica

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

bajati hleb

diga

150 mljogurta

150 ml ulja

150 mlkisele vode
250 gsira
suhomesnato po zelji
mal okecapa

malo origana

Priprema

Umutiti smesu, paumakati hleb (parcice) u nju i reati u podmazan pleh. Preko hleba sipati kecap ili gjvar pa
reati suhomesnato po Zelji (moze, ane mora). SloZiti drugi red namocenog hleba, odozgo susamili kecap i
zapeci. Prijatno!

Savet



