Mermer torta - kolac

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Kora:

* 5jga
e 10 kasikaSecera
e 10 kaSikabrasna

Fil:

800 mimleka
250 gSecera
3zumanca

4 kaSikebradna
70 gmargarina
70-80 gcokolade

Ostalo:

e 250 gmlevenih (przenih) lesnika
¢ 300 mIMojaKravica Kuhinjica slatke pavliake

Priprema

Penasto umutiti jaja sa Secerom pa dodati brasno i polako sve gediniti. Ispeci koru, pa kad se ohladi iseci je na
kockice.



650 ml mlekai 250 g Secera staviti da se kuva. Zumanca, brasno i 150 ml mleka umutiti mikserom (da nema
grudvica) pa ukuvati u prokljucalo mleko kao puding. Odmah dodati margarin i cokoladu pa mesati dok se ne
otope.

U Serpu (ili neku drugu metalnu posudu) staviti isecene kockice od kore pomeSane sa mlevenim |eSnikom.
Zatim vruc fil sipati preko toga. Dobro promeSati da sefil, korai lednik gedine.

Od dobijene smese oblikovati tortu odnosno kolac po zelji (krug, kocka, pravouganik...).

Umutiti slatku pavlaku pa premazati preko torte.

Po zelji posuti seckanim lesnikom...

Savet

Umesto leSnika mogu se staviti i orasi...



