Kokos torta (3)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

| kora:

6belanaca

5 kaSika Secera

1 kaSikaostrog brasna
80 gkokosovog brasna

Il kora:

6belanaca

5 kasikaSecera

1 kaSikaostrog brasna
80 gkokosovog brasna

Fil:

750 mimleka

3pudinga od vanile
12zumanaca

8 kasSika Secera

150 gkokosovog brasna
250 gmargarina

Preliv od cokolade:



100 gcokolade

5 kasika mleka
1 kaSikaSecera
malcice ulja

Dekoracija:

e 2009 3ag

Priprema

Izmutiti belanca, polako dodavati Secer i 1 kaSiku brasnai nakraju lagano izmeSati kokosovo brasno. Sipati u
podmazan pleh, poravnati i peci na150 C. Isto tako ispeci i drugu koru. 650 ml mleka sa 4 kaSike Secera staviti
da se kuva. 100 ml mlekaizmeSati sa4 kaSike Secera, pudingom i Zumancima. Smesu sipati u mleko kada
provri, neprekidnim meSanjem. Kada se zgusne, skloniti saringle, sipati kokosovo brasno i izmesati. Kada se
smesa ohladi dodati kockice margarinai izmeSati mikserom. Podéliti fil na pola. Redjati: kora, fil, kora, fil.
okoladu otopiti samlekom, Secerom i malo ulja, preliti po torti i poravnati po celoj povrsini. Nakraju ukrasiti sa
Slagom.

Savet



