okoladne lazanje

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

150 gsira

6 kasSikamleka

6 kasika ulja

80 gSecera

1 kesicavanile

malosoli

300 ghrasna

1 kesicapraska za pecivo
2 kaSikekakaoa

Zafil:

e 300 gslag krema

5 cokoladnih bananica

1 kesicapudinga od vanile
300 mimleka

3 kasikeSecera

100 gmlevene cokolade

Priprema

Od navedenih sastojaka za testo umesiti testo. Rasporediti ga na cetvrtast pouljani pleh. Slag umutiti po
uputstvu. Takodje i puding sa mlekom spremiti po uputstvu nakesici i dodati Secer. Slag podeliti nadvadela, u
jedan deo umesati mlevenu cokoladu, a drugi ostaje beo. Ohlaenu koru filovati prvo pudingom, zatim belim



Slagom, paiseckanim bananicamai na kraju tamnijim Slagom. Na kraju posuti kolac mlevenom cokoladom.

Savet



