Brza roendanska torta

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1,8 kgkeksa pettit

500 gmargarina

200 gzele bombona
200 gpraine

150 gkokosovog brasna
200 mlfanta narandza
100 gSecer u prahu

250 gdaga

Priprema

Samljeti kilo i po keksa, a ostatak izlomiti. Penasto umutiti margarin sa Secerom u prahu. U keks dodati fantu i
izmeSati, a zatim margarin. Podeliti natri jednaka dela, u prvi staviti kokosovo brasno u drugi iseckane Zele
bombone, a u treci iseckane praline.

Od prvog dela oblikovati prvi sloj, zatim dodati drugi deo, polako suzavati haljinu i nakraju treci i zabosti trup
od barbike.

Dekorisati Slagom po volji.

Savet



Umesto Zele bombona, pralinai kokosa moZete dodavati Sta Zelite (okoladne bananice, orahe...)



