Slani maffini

tezina: srednje
za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

djgeta

2 Soljiceulja

2 Soljicemleka

5 Soljicabrasna

1 kesicapraska za pecivo

200 gMoja Kravica Kuhinjica sitanog sira
200 gsalameili sunke (iseckane na kockice)
3-4kiselih krastavcica (seckani na kockice)

Zaposipanje:

¢ 50 gsusama

Priprema

Odvojiti Zumanca od belanaca. Umutiti zumanca, dodati mleko i ulje, azatim i brasno i praSak za pecivo.
Posebno umutiti belanca, pa dodati prethodno umucenoj masi.

Kada je sve dobro umuceno, dodati salamu ili Sunku, krastavcice i Mojakravica Kuhinjica sitan sir. PromeSati
varjacom i sipati u kalup za mafine. Peci u zagrejanoj rerni dok ne porumene.



Savet



