Slane ruzce sa sSunkom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

250 mimleka
250 mlvode

1 kockicakvasca
1 kaSicicaSecera
2 kaSicicesoli

1 kaSicicasirceta
2jgjeta
1belance

100 miulja

Zafil:

¢ 300 gSunkarice
¢ 100 gmrvljenog sira

Priprema

Zamesiti testo od datih sastojakai ostaviti 15 minuta, da odstoji.

Zatim razviti veliku koru i vaditi pogacice sa casom. Poreati po cetiri pogacice, aizmeu svake stavljati Sunku.



Zatim zajedno uviti u mali rolatic.

Rolatic iseci ha pola.

Okrenuti iseceni rolatic, daisecena strana bude u kalupu za mafine.

Sveruzice poreati u kalupe, ostaviti 15 minuta da odstoje, namazati ih Zumancetom i u sredini svake ruzice
stavljati po polakasSicice mrvljenog sira.

Peci 25 minuta na 200 C, dok ne dobiju lepu boju.

Savet

Dekorativno i veoma ukusno.



