
Brza piškota torta sa bananama

Sastojci

Potrebno je:

400 gpiškota
3 caše kisele pavlake
3 kašike šecera
2banane
1 kesicašlag krem od vanile
2 dlsoka

Priprema

Piškote, na kratko, umociti i sok, pa složiti po dnu pleha(40x35). Pavlaku viljuškom umutiti sa tri kašike šecera, 
pa polovinu premazati preko piškota. Na to naseckati banane, pa opet pokriti piškotama koje umacemo u sok. 
Premazati ostatkom pavlake i ostaviti u frižider. Umutiti šlag krem od vanile i premazati tortu. Ostaviti u 
frižideru, najbolje da prenoci, da bi piškote lepo upile.

Savet

.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 20 min


