oko - strudla sa tresnjama

& ig 5 TR
tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjekorazapitu
500 gtreSanja

1,5 Soljajogurta

1 Sooljagriza

3jga

1 kaSikakakaa

1 kesicapraska za pecivo
1 kesica vanilin Secera
malo ulja

6 kaSikasecera

Secer u prahu za posipanje

Priprema

Jajaumutiti sa Secerom, dodati jogurt, griz, prasak za pecivo, vanilin Secer i kakao i sve promeSati.

Kore razdvojiti i ujednu Strudlu stavljati po tri. Prvu razdvojenu koru u tankom sloju premazati pripremljenom
smesom, preko nje staviti drugu koru i premazati, trecu koru takoe premazati smesom posuti ociScenim
treSnjama (tresnje raspodeliti i ostavite za preostale kore) i urolati.

Postupak ponovite sa preostalim korama dok sve ne potrodite. Strudlle prebacite u nauljenu tepsiju i pecite na
200 stepeni oko pola sata. Malo prohladitei secite... pospite Secerom u prahu i posluzite



Savet



