Pita zeljanica

tezina: srednje
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapremaz:

djgeta

1dlulja

4 dljogurta

1 caSagriza
1prasak za pecivo

Zafil:

¢ 500 gspanaca
e 500 gsira
e 500 gkora zapitu

Priprema

Zapremaz: Odvojiti belanca od Zzumancai dobro umutiti, zatim dodati zumancai ostale sastojke i sve dobro
gediniti.

Zafil: Spanac sitno iseckati, dodati malo soli i mrvljeni sir i sve dobro gediniti.

Prvu i drugu koru premazati premazom, a natrecu koru staviti fil i urolati. Reati ih u podmazan pleh i po zelji
posuti susamom. Peci na umerenoj temperaturi, oko 200 stepeni.



Savet



