Musaka sa Sampinjonima (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:
¢ 1 kgkrompira

e 1/2dlulja
e po ukusuzacini

Nadev:
¢ 400 gSampinjona
e 2crnaluka

e 1/2dlulja
e po ukusuzacini

Preliv:

e Jjgeta
e lkiselo mleko
e malosoli

Priprema

Polovinu krompiraisecenog na kolutove poreati u nauljenu tepsiju, posuti zacinima.

Iseckati crni luk, na zagrejanom ulju dinstati kratko, dodati seckane Sampinjonei zacine po ukusu, pa kratko



prodinstati, ne duze od deset minuta. Te sipati preko krompira u tepsiju.

Preko poreati drugu polovinu krompira. Pokriti folijom i peci u rerni 180'C oko pola sata.

Izmutiti jaja sa kiselim mlekom, blago posoliti, pa preliti preko krompirai bez folije vratiti u rernu na5 minuta
da se zapece.

Savet

Umesto kiselog mlekamozeii i kiselapavlaka, ali je manje kalorino i zdravije sakiselim mlekom.... Vaijda. :)



