Embargo kolac

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

4 rendane jabuke

80 gkakaoa

100 gSecera

1dlulja

2 dl brasna

4.dl griza

4 velike kaSikepekmeza od dunje
1 kesicacimeta

2 dlsoka od jabuke

1/2 kesicesoda bikarbone

| jos:
¢ 2 dlsokaod jabuke
e Secer u prahu (za posipanje)

Priprema

Sve selepo umuti i pece u podmazanom i brasnom posutom plehu na 200 C oko 40-tak minuta. Nakon toga se
vruc kolac isece nakockei prelije sa2 dl soka od jabuka. Nakon par minuta, izvaditi kolac iz plehai posuti
Secerom u prahu. Socno meko i mirisno. Kada izbacite jaja, moze verovatno i bez, dobijete postan kolac.



Savet



