Guzvana pita

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu

200 mljogurta

200 mlulja

5jga

1 kesicapraska za pecivo
400 gsira

malosusama

mal osoli

Priprema

Jaja umuititi cvrsto mikserom, pa dodati so, prasak za pecivo, jogurt i ulje. Nakraju dodati sir i gediniti
kaSikom. Od kora za pitu odvojiti dve kore - jednu staviti na dno podmazanog pleha, a drugu vratiti u kesu da
biste je stavili preko.

Uzeti dve korei staviti ih tako da se preklope par centimetara. Naneti fil (4-5 kasika). Jednom rukom sastaviti
kore na sredini, a drugom rukom najednom kraju, i prilikom sastavljanjaih nabrati kao harmoniku. Savijati kraj
kore u krug prema sredini, vodeci racunada sefil neizlije. Kada uvijete te dve kore, prebaciteih u pleh, i
ponavljajte postupak dok ne utrosite sve kore.

Od filakoji je ostao odvojite dve kasike za premazivanje, a ostatak rasporedite u Supljine pite. Staviti koru
preko, premazati je sadve kaSikefilai posuti susam. Nozem zaseci pitu na par mesta, i peci 30 minuta na 180 C.



Savet

Kad u jgjadodate jogurt i ulje, smanjite nangjmanju brzinu i ne mutite dugo. Ovu pitu moZzete praviti | sa
zeljem.



