Sataras sa paviakom

v AL
tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgparadajza

1 glavicacrnog luka
2sveze paprike
1ljuta paprika
2jgjeta

1 caSakisele pavlake
so

ulje

Priprema

Paradajz oljustiti i iseckati sitno. Papriku, slatku i ljutu, iseckati na kockice. Luk iseci napola, pasvaku
polovinu natanka rebarca.

Staviti malo uljau tiganj, padodati paradajz, luk i paprike. Posoliti. PromeSati 1, natihoj vatri, dinstati. Kada je
svo povrce omeksalo, a sok koji je paradajz pustio, se prepolovio dodati pavliaku, sa umucenim jgjima. Dobro
prome&ati i prziti joS pet minuta. Ako treba dosoliti.

Posluzite uz sir, kajmak i vruci hleb.

Savet



