Zapecene makarone sa sunkom i prazilukom

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

450 gmakarona
3jgeta

300 gsitnog sira

1/2 strukapraziluka
150 gpecenice

150 gSunke

ulje

kecap

1-2 kaSikepavlake
persun

Priprema

Skuvajte makarone, pa procedite. Umutite jajai sir. Sitno iseckajte pecenicu i luk. Sunku narendajte. PoveZite
pavlakom. Ubacite makarone, malo uljai zacine. Sipajte u pleh koji se prethodno namazali uljem. Malo kecapa
sipajte preko makarona kao na slici. Pecite na 200 C, pazeci da neizgori.

Savet

Sluzite toplo uz jogurt ili kiselo mieko.



