Svinjski kotleti sa Sampinjonima

Sastojci

Potrebno je:

250 g Sampinjona
4 svinjska kotleta
3 zrelaparadajza
3 cenabelog luka
ulje

biber

so

Priprema

Sampinjone pazljivo ocistite, operite i nasecite nalistice, a manje prepolovite po duzini. Na ulju isprZite kotlete,
kojima ste odstranili kosti, posolite, pobiberite, potom izvadite iz masnocei drZite natoplom. Na ulje, u kojem
su se przili kotleti, stavite seckani i zgnjeceni beli luk, odmah dodajte oljuscen i nakocke isecen paradajz.
Posolite, pobiberite i zajedno dinstajte datecnost ispari. Isprzene kotlete poslaZite natacnu, preko njih
rasporedite dinstane Sampinjone s paradajzom i odmah servirgjte.



