Princes krofne (12)

tezina: srednje
za 40 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Krofnice:

1/2 lvode

1 %olja za belu kafuulja
300 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
6jga

Krem:
e 2 kesicepudinga od vanile

e 11 mleka
¢ 150 gmargarina

Glazur a;

¢ 100 gcokolade
¢ 50 gprah Secera

Priprema



Krofnice: PomeSati vodu i ulje pamalo posoliti. Staviti navatru i kada prokljuca, sipati jednu po jednu kaSiku
brasnai prasak za pecivo. PromeSati i skloniti savatre da se prohladi. U prohlaenu masu dodati jedno po jedno

jajei dobro sjediniti. Spricem zakolaceili kaSicicom stavljati testo na podmazan pleh i peci krofne na 220°C da
porumene.

Krem: Puding skuvati na uobicajeni nacin. Kad se puding ohladi dodati umucen margarin. Krem dobro gediniti
i dodati malo umucenog Slaga. Ohlaene krofne presici malo blize gornjem delu. Filovati ih Spricem za kolace,
poklopiti ih isecenom "kapicom", posuti prah Secerom i istopljenom cokoladom.

Savet



