Oslic sa prelivom od piva

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsmrznutog oslica
po potrebiulja

1 kaSikameSavine zacina
1 kaSicicabibera

po ukusumiroije

2 dipiva

1 kasicicaaleve paprike

Priprema

Odlic ostavimo da se odmrzne.
Zatim galepo ocigtiti.

Potom gaiseci na komade zeljene velicinei poreati u podmazan pleh. | malo mu staviti meSavinu zacinai alevu
papriku.

Stavimo da se pece u rerni na 200 stepni. U meuvremenu napravimo preliv od piva za koji pomeSamo pivo sa
svim zacinima.

Pred krg pecenjaizvadimo pleh iz rernei prelijemo prelivom, zatim vratimo u rernu joS nekih desetak minuta.
Ostaviti da se malo prohladi, a zatim sluzziti.



Savet



