Nesquik torta

tezina: srednje
za: 25 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakore

e 24belanaca

e 24 kaSkeSecera

e 24 kaSikemlevenih oraha
e 12 kaSkeNesquik

Zabraon fil:

16 Zumanca

16 kaSikaSecera
350 gcokolade
250 gmargarina

Za zuti fil:

1Imleka

8zumanca

350 gSecera

14 kaSikebrasna

1 kesicapudinga sa ukusom slatke paviake
250 gmargarina

Zadekoraciju:



¢ 250 mIMoja Kravica Kuhinjica slatke pvlake

Priprema

Od gore navedenih sastojakaispeci 4 kore u cetvrtastom plehu na pek papiru.

Braon fil: Zumancai Secer kuvati napari. Kada je gotovo skloniti savatre i dodati lomljenu cokoladu. U ohlaen
fil dodati umucen margarin.

Zuti fil: Zumanca, Secer, bradno i puding sjediniti i zakuvati u 1 | mleka. Kada se fil ohladi, dodati umucen
margarin.

Filovati: Kora- Zuti fil - kora- braon fil - kora- Zuti fil - kora - braon fil - umucena slatka pavlaka. Prijatno!

Savet



