Domaci sok od narandze, [imunai gregpa

tezina: lako

za: 60 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zasok:

e 1kglimuna

3 lvode

6 kesicalimuntus
2 kgSecera

2 narandze
1greip

Priprema

Voce dobro oprati. Iseckati na kockice limun, narandze i grejp, zatim izmiksati (sakorom) u blenderu. Staviti u
veci sud, dodati 3l vode, 6 kesicalimuntusai 2kg. Secera. Sve to dobro promeSati i ostaviti da odstoji 24 sata. Sa
vremena na vreme promesati. Nakon 24 sata procediti kroz cistu gazu. Sipati u flaSe i drzati u frizideru. Sok je
koncentrovan, razblaziti po ukusu.

Savet

Sok ima ukus slian Schweppes-u.



