Paketici sa dzemom

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kockicesvezeg kvasca
1 kaSicicaSecera

2,5 dImleka

3 kasikeSecera

1 kesicavanil-Secera
2jgeta

30 gmargarina

50 mlulja

po potrebidzem od djiva
50 gcokolade

50 gSecera u prahu

Priprema

Razmutiti kvasac sa kasSicicom Secerau mlakom melku i ostaviti ga da nadoe. Potom pomesati brasno sa
Secerom, dodati ulje, jaja, vanil-Secer i rastopljeni margarin, sipati nadodli kvasac i umesiti glatko testo. Testo
ostaviti da nadoe.

Nadoslo testo podeliti nadvadelai svaki razviti u pravougaonik, koji premazujemo sa dzemom od dljiva.

Zatim preko dZzema posuti rendanu cokoladu i uviti u rolat.



Svaki rolat iseci poprecno na 6-7 delova, te zarezati na vrhu delimicno jos 3-4 puta.

Uzimati krajeve prstima obe ruke i skupiti ih ka vrhu.

Paketice reati u pleh oblozen papirom za pecenjei ostaviti ih daidmore joS 30 minuta. Peci na 200 stepeni dok
ne porumene.

Savet



