Sarena corba sa pirincem

Sastojci

Potrebno je:

100 g pirinca

150 g zelja

2 Sargarepe

21 vode

1 kocka za supu

1 manji koren celera

1 koren persuna

1/2 veze persunovih listova
1 kaSika putera

Priprema

kokoSije supei sipati 2 | vode. Kada prokljuca, smanjiti vatru i na srednjoj temperaturi kuvati pola sata.

ReSetkastom kaSikom izvaditi povrce, ispasirati gai vratiti u supu u kojoj se kuvalo. orbu po ukusu posoliti i
pobiberiti, dodati zelje iseceno natanke rezance, a zatim opran i oceen pirinac. Poklopiti i kuvati joS pola sata,
odnosno dok se pirinac ne obari. Zatim umeSati puter, promesati, skloniti sa Sporetai posuti sitno iseckanim
persunovim liscem.



