Slatko od visanja

N /

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kg viSanja
2 kg Secera

400 mlvode
1 limun

Priprema

Visdnje oprati i izvaditi kostice. U Serpu staviti vodu i Secer pa Spinovati 15-ak minuta. Zatim dodati visnjei
kuvati slatko uz stalno skidanje pene, oko sat vremena, odnosno do Zeljene gustine.

Pred krgj kuvanja dodati limun koji je prethodno opran i isecen na kolutove. Skloniti saringle, pa Serpu prekriti
vlaznom krpom i ostaviti da se hladi (da prenoci). Ohlaeno slatko sipati u tegle.

Savet



