
Rozen torta (2)

Sastojci

Potrebno je:

500 gmlevenih oraha
1 pakovanjekora za rozen tortu
400 gšecera
500 mlmleka
100 gbele cokolade
1 komadcrvene prehrambene boje
250 gmargarina

Priprema

Skuvati mleko sa šecerom. Na prvo kljucanje skinuti sa vatre i preliti preko mlevenih oraha. Kada se ohladi 
sjediniti sa izraenim margarinom. Filovati kupovne kore za rozen tortu (ko ima vremena može i sam da ih 
napravi). Istopiti belu cokoladu, dodati malo crvene prehrambene boje i preliti preko torte. Ostaviti da se dobro 
stegne. Može da se napravi glazura od šecera u prahu, ali ovako je mnogo ukusnije.

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 30 min


