Grasak sa cuftama
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lk'.
vreme pripreme: 90 min

A

tezina: lako

Sastojci

ufte:

¢ 400 gmlevenog mesa
e 2 cenabelog luka

e ljge

e 1 kasSkaprezle

Grasak:

450 ggraska

2 glaviceluka

2 vecesargarepe

uljazadinstanje

po ukusubibera

1 kaSikameSavine suvog biljnog zacina
2 kasSicicedlatke aleve paprike

1 kasicicaljute aleve paprike

Priprema

Umesiti smesu za cufte, i praviti male loptice, staviti ih u zagrejano ulje da se zapece tek toliko da sa svake
strane dobije koricu. lzvaditi cufte iz tiganjai poslagati ih na ubrus da se iscede.



Iseckati luk i Sargarepunakockice, luk staviti u zagrejano ulje u Serpu da se dinsta, kada omekSa dodati mu
Sargarepu, ostaviti da se dinsta 15 minuta.

Staviti cufte u dinstani luk i Sargarepu, ostaviti ih tako da se krckaju nalaganoj vatri 10-15 minuta. Potom doliti
vodu tako da voda prelije cufte, dodati zacine, i kuvati tako 5 minuta, dodati odmrznut grasak i kuvati dok se
graSak ne skuvai vodaispari. Tako dobijemo graSak na gusto sa ukusnim cuftama.

Savet

Ukoliko neko Zeli ja ponekad pravim ufte pola smese mleveno meso pola soja, isti ukus. Prijatno.



