Proja sa blitvom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

1/2 kaSicicesoli

1 kesicapraska za pecivo
300 mlulja

300 mimleka

200 gbrasna

200 gkukuruznog brasna
200 gsira

100 gblitve

Priprema

Umutiti jajasamalo soli, pa dodati prasak za pecivo, mleko i ulje, i gediniti. Postepeno dodavati brasno i
meSati kaSikom dok se ne sjedini lepo. Sir izmrviti ablitvu lepo oprati i iseckati sitno, paih dodati nakraju i
promesati.

Smesu izruciti u podmazan pleh, i peci oko 30 minuta na 200 stepeni.

Savet

Ukoliko vam se smesa uini retkom, moZzete dodati joS po kasiku-dve belog i kukuruznog brasna.



