Sos od pecuraka sa belim vinom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gSampinjona
1dlbelog vina

1 kaSikabrasna
1-1,5dlbuljona

1 glavicacrnog luka

1 kaSikamaslaca

1 kaSika seckanog persuna
so

biber

Priprema

Nana maslacu proprziti sitno seckani crni luk i dodati seckane pecurke. Uz cesto meSanje dolivati po malo belog
vinai pirjaniti dok vino neispari. Dodati kaSiku brasnai meSati, dok se brasno ne proprzi. Naliti buljonom i
zaciniti sasolju i biberom. MoZe se ume&ati i jedna kisela pavlaka, jaova put nisam dodala.

Savet



