Klasicna pizza

F

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

100 mitople vode

200 mimlakog mleka
100 miulja

40 gkvasca

1 kaSicicaSecera

2 kasicicesoli

oko 600 gmekog brasna

Zanadev:

400 gpileceg parizera
300 gsunkarice

300 gSampinjona

250 gkackavalja

djgeta

200 mlparadajza kuvanog
so

biber

origanoa

maslinke

kecap

Priprema



U odgovarajucu posudu za meSenje testa sipati vode, mlekai ulja, rastresti kvasac, dodati Secer i izmesati sve
dok se kvasac ne rastopi. Posoliti i dodati polovinu brasnai meSati zicom da bi se svi sastojci gedinili. Ostatak
brasna dodavati i mesiti rucno dok se ne dobije glatko testo. Prekriti testo cistom krpom i ostaviti da odmori.

Od testa se mogu praviti dve velike ili tri manje pizze. Na odgovargjucoj podlozi oklagijom razvuci testo,
prebaciti u prethodno pripremljen pleh za pecenje. Preko testa slagati iseckanu Sunku i parizer, preko Sunke i
parizera slagati iseckane Sampinjone. Preliti saizmucenim jajima sa paradajzom da bi se sve ravnomerno
popunilo i povezalo prilikom pecenja. Posoliti, pobiberiti, posuti izrendanim kackavaljem i nakraju posuiti
origanom i seckanim maslinkama. Peci na 200 C.

Savet



