
Paprike punjene sa sirom

Sastojci

Potrebno je:

5-6paprika
300 gsitnog sira
2-3jaja
1pavlaka
so
biber
zacini

Priprema

Izmešajte sir sa jajima i pavlakom, dodajte so, biber i sivim biljnim zacinom i ponovo promešajte. Paprike 
operite i izdubite im sredinu. Napunite paprike pripremljenom smesom i reajte u tepsiji. Tepsiju preko nauljite i 
pecite u zagrejanoj rerni na 250 stepeni 20-30 minuta da se zapece.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 30 min


