Mafin-pitice

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zaprelivanjekora:

500 gkore za pitu

250 mimleka

100 miulja

1/2 kesicepraska za pecivo

Fil:

300 gsira

300 ghlitve

2 kaSikekisele paviake
2jgeta

Priprema

Sastaviti mleko uljei pecivo (zaprelivanje kora). Fil: u jednoj posudi sastaviti iseckanu blitvu 50 g sirai 1 jge.
A u drugoj posudi izmeSati ostatak sira, 1 jaje, 2 kaSike pavlake. RaSiriti koru paje poprskati prelivom od
mleka, uljai peciva, pa stavimo kasiku fila (bilo koji fil ili sasirom ili sablitvom) po ivici kore, uvijemo prvo u
rolat.

Zatim u puZicei stavljamo u podmazan pleh od mafina.

Odozgo premazemo puzice sa jagjetom i pavlakom (1 kasika).



Tako raditi dok se kore ne utroSe. Ako je malo preliva napraviti joS. Peci na 200 C oko 20 minuta.

I specene pitice su jednako lepei sasirom i sa blitvom. Jaih uvek pravim ovako pola-pola.

Savet



