okoladni liker

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 mimleka
500 gSecera
3Zumanca

3 kasSikeSecera
3 kaskemleka
200 mldljivovice
100 mlruma

50 gcokolade

Priprema

U mleko sipati Secer i staviti navatru, da se skuva. Skuvano mleko skloniti sa Sporetai ohladiti.

Umutiti mikserom 3 Zumanceta, 3 kaSike mlekai 3 kasSike Secera. Skuvati, na pari, krem. U toku kuvanja dodati
izlomljenu cokoladu. Skuvani krem ostaviti da se ohladi.

U ohlaeni krem dodati (ohlaeno) mleko i mikserom gjediniti. Mleko dodavati postepeno, ne odjedanput.
Dobijenu smesu procediti kroz gazu.

U gedinjenu smesu (kada se procedi) sipati rakiju i rum. PromeSati i sipati u staklene flase. Ostaviti u frizideru 3
dana, da odstoji. Pre svake upotrebe promuckati fladu. Ziveli!



Savet

Liker drzati u friZzideru, dok se ne potrosi.



