Pljeskavice (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgmeSanog mlevenog mesa
1 caSakisele pavlake

2jgjeta

1 manja glavicacrnog luka

4 cednjabelog luka

12 kaSikavode

7 kaSikabrasna

1 kesicaprasSka za pecivo
biozacin

biber

Priprema

U odgovaragjucoj posudi staviti mleveno meso. Dodati sitno iseckani crni i beli luk. Zatim dodati casu kisele
pavlakei viljuskom sve gediniti. Dodati biozacin i biber, kolicina, po ukusu. Dodati jgjai vodu, paviljuskom
umutiti. Nakraju sipati brasno sa pecivom i sve dobro gediniti. Ostaviti u frizider (poklopljeno) da odstoji,
namanje jedan sat.

U tiganj sipati uljei zagregjati ga. KaSikom vaditi pripremljenu smesu (kaSiku prvo umoci u ulje) i stavljati u
tiganj, na zagrejano ulje. Malo je pritisnuti, kaSikom, da bi dobila oblik pljeskavice. Pljeskavice prziti na
srednjoj temperaturi i nekoliko putaih okretati, prilikom przenja.



PrZene pljeskavice vaditi reSetkastom kaSikom i stavljati ih preko kuhinjskog papira, da bi papir upio visak
masnoce.

Posluziti uz prilog i salatu, po zelji.

Savet



