Pizza tuna

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 400 gbrasna

20 gsvezeg kvasca
50 mimlake vode
50 mlpiva

50 mlkisele vode
1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

Zafil:

¢ 1 konzervatunjevine

100 gposnog kackavalja

po potr ebikecapa po potrebi
po potrebiulja

po Zeljiorigana

Priprema

Kvasac izdrobiti, dodati kaSicicu Secerai dve kaSicice bradnai rastvoriti u 50 ml mlake vode. U posudu za
meSenje staviti brasno i dodati mu so. U brasnu napraviti udubljenje, patu dodati nadosli kvasac, a zatim i
ostale sastojke zatesto, pivo i kiselu vodu. Umesiti glatko testo i ostaviti ga da naraste.

Naraslo testo premesiti i oklagijom razvuci veliku koru. Premazati je kecapom, posuti origanom, a preko



rasporediti komadice tune i parcice biljnog kackavalja. Sve posuti rendanim posnim kackavljem, preliti kaSikom
uljai peci u rerni zagrejanoj na 200 C, oko pola sata.

Savet



