Anini cake pops

tezina: srednje
za 60 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 gSecera

150 mlvode

250 gmargarina

200 gcokolade

600 gmlevenog keksa

Zaglazuru:

e 250 gcokolade
e S5kaskaulja

Ua ukrasavanje:

¢ 100 gSarene bombone

Priprema

Secer i vodu staviti da se kuvaju, kad prokljuca kuvati jo3 2 minuta. Skloniti savatre, dodati margarin i
cokoladu, mesati dok se ne otopi. Dodati keksi zamesiti smesu. Staviti da se ohladi. Od ohlene smese praviti
kuglice, i staviti opet u frizider. Otopiti jednu Stanglu cokolade i u nju umociti &tapice zaraznjice. | onda nabosti
kuglice, (cokolada sluzi kao lepak) Staviti u zamrzivac, da se zalede. Otopiti cokoladu i uljei ledene kugle
umociti u vrucu cokoladu. Zatim u Sarene bombone, ili ukraSavati po Zelji.



Savet

Kao stalak uzeti deblji stiropor umotan u ukrasni papir. :)



