Peceni odlic u belom vinu

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

1kg (4 manjeribe)odica

2 kasicicesenfa

2 kaSicicezacina

1 dlbelog vina

1 dlvode

malobibera

malo miroije

3 cesnebel og luka (rendanog)
1limun

50 gumbira

Priprema

Ribu dobro oprati, a date sastojke dobro izmeSati i sastaviti.

Zatim pripremamo pleh kojeg podmazemo uljem i poreamo kolutove limunai iseceni umbir (ako nemamo
umbir moze i samo limun).

Ribu premazemo saizmeSanim sastojcimai poreamo u pleh. Ribatreba dalezi na kolutove limunai umbira
Sipamo vodu i belo vino zatim pleh.



Pokrijemo safolijom paribu pecemo 1 sat, zatim skinemo foliju i pecemo joS 15 minuta da riba dobije lepu
boju.

Savet

Naova nain moZe da se spremi bilo kojariba, jer bude veoma sona. Od priloga mozemo pireili pirina.



