Slane kiflice (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

1 kgbrasna

2 dlulja

1 kaSikasoli

1 kaSikaSecera
1kvasac

3 dimleka

2 dljogurta
1ljae
1belance

Nadev:
e 3-4 barenajga

e 200 gsunkarice
o 2 dlkisele pavlake

Ostalo:

e 1 Zumance



Priprema

U mlako zasladjeno mleko dodati izmrvljeni kvasac, staviti da se aktivira. Dodati ostale sastojke i zamesiti testo.
Ostaviti da se udupla. Razvuci testo i iseci nakocke ili trouglove. Filovati i zaviti kiflice. Ostaviti joS oko 30
minuta da se odmore, premazati Zumancetom i peci na 220 stepeni oko 30tak minuta.

Savet



