Bingo gitara (u prirodnoj velicini)

teZzina: tesko
za: 60 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Za patiSpan;:

6jga

6 kaSikaSecera

6 kasika mlevenih oraha

2 kasikebrasna

1 kasikaulja

1 Stanglarendane cokolade
1 kasSikakakaoa

2. kora:

e 400 g celog jafa keksa
e po potrebigazirani sok od pomorandze

3. kora:

¢ 300 g piskota

e po potrebigazirani sok od pomorandze
Zafil I:

¢ 400 g mlevenog pti ber keksa

¢ 200 g gaziranog soka od pomorandze
e 250 gmargarina



¢ 100 gSecera u prahu

Zafil ll:

1 Imleka

4 kesicepudinga od vanile
500 gmargarina

300 gSecera u prahu

Priprema

PatiSpan]: Umutiti jajai Secer (15-ak minuita), pa dodati orahe, brasno, ulje, cokoladu i kakao. Peci u plehu od
kaloreksana 180 C i ostaviti da se ohladi.

Fil I: Mleveni keks potopiti sa gaziranim sokom od pomorandze. Umutiti margarin sa Secerom u prahu, pa
gediniti.

Fil 11: U mleku skuvati puding od vanile i ostaviti da se prohladi, (ne potpuno dabi se lakSe gedinilo sa
margarinom, znaci da bude mlak, ne vruc). Margarine umutiti sa Secerom u prahu i gediniti sa pudingom. Lepo
izmeSati da se dobije homogena smesa bez grudvica. Ovgj fil podeliti na 2 dela. Jedan deo ostaje isti. U drugi
deo se doda 100 g rastopljene cokolade i lepo se izmesa.

Natacnu reati: PatiSpanj, pafil | (sa mlevenim keksom), 400 g jafa keksa koji je potopljen u gazirani sok od
pomorandze, Zuti fil, 300 g piskota potopljenih u sok od pomorandze, crni fil i ukrasiti Slagom i rolerima (po
Zelji.)

Savet

Ukoliko Zelite datorta bude u obliku gitare u prirodnoj veliini kao $to je nadlici, onda vam sve treba x2.



