Palacinke sa tikvicama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2manje tikvice

2jgjeta

150 mimleka

200 gbrasna
prstohvatSecera

1 kasicicasoli

1 vezicapersunovog lisca
oko 200 mlkisele vode
50 mlulja

Priprema

Tikvice izrendati, dodati jaja, mleko, Secer, so, sitno iseckano perSunovo lisce, izmesati i dodati brasno i meSati
sve dok se grumuljice od brasna ne razbiju. Dodavati uljei vodu, dok ne dobijemo testo pogodno za przenje
pal acinki.

Prziti palacinke kao i obicno i sluziti tople, uz fil ili preliv po Zelji. Meni su idealne sa obicnom kiselom
pavliakomili kackavaljem.

Savet



